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3. Cobertura

Cobertura Diaria Conlratada'

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Gumplimiento

a

Ejecuta el ciclo de rnenús de ácuerdo corr el
calenda!'io establecido oor !a SDIS. En caso de
superar los inlercamb¡os permitidos por anexo
técnico (máximo un (1) ¡ntercambio al día y
máximo cinco (5) intercambios a la semana), o por
situaciones de fuerza ma)-or, fortuitos cuenta con
t: ::rrh:¡!4¡ ,^ I r _.,r,i^i^é;^r^ cñtc _^d;-^+^ ^t,-qP,uuo¡J¡¡.r¡¡j¡rsuidriru(;

" Formato autorizac¡ón camb¡o de preparac¡ones" .

Ofrece menú espeeial para navidad y fin de año.

CNCNA
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Realiza pioceso de desconqelación seqún lo
estipulado en anexo técnico (en refígeración y no
a chorro de agua. canecas coE agua o somelidos
a proceso de cocción).
Las ensaladas y postres que contienen fruta
-i--4-.--P Lruo >,-¡r Lu'rctJo. j F.,Láu.5 .: iir.> i , ;jia uE

suministro. No se incorpora bloques de hielo o
bolsas de leche congeladas al jugc.

ffi

W

El pre-alistamiento de al¡mentos se realiza
aplicando fos pasos de: selección, clasiflcación.
higienización, pelado, corte o plcado, pesádo de
iós aiirnúiliús y aúii iú úsiii:,iecidü áÍiexo té..icü.

Las frutas, verduras, enlatados, bo,sas de leche y
pulpas son lavados y desinfectadcs pj'evjc a !¿
preparación.

4

Realiza encuesta de opin¡ón con los participantes
dei Comedor Comunitar¡o mayores de 18 años con
ei i¡n de establecer ¡á necesidad de sumin¡strar
una preparación vegetariana de manera mensLlal.
En caso de aceptac¡ón, diseña dos (2) propuestas
de menús vegetarianos y remite a la profesional
en nutrición de la SDIS para su autorización.
Ofrece una (1) vez al mes la preparación
.,.rnñf5ri.rññ¡r¡:u'!a, rí:iá aHr u!¡.rer.

ü
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No Variable Nivel de Cumplimiento
ReaiizalaSpreparacionesdeaiimenIoSUti¡izando¡atotalidadd'l'
Nut!'¡cional" .oot g!'r¡po de eclad y en las ca¡ticlades establei¡rias Se pre¡aran cle actrercio con los llneamientos estabtecielos por la
SDIS,

j Verdura o

t

Llli!izado -j
lngredientes

i ensalada I
t
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Peso Neto

Requerido (kg)

-l

Sopa o
cazuela

ñ
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FORMATO NO
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Menú

i

I

t

Proteína
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o plátano
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I
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Menú

Postre

lngred¡entes
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6
Brinda al¡mentos con ¡a cal,dad, en la cant¡dad,
opoñunidad y logÍstica requerida.

¿
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Se adquieren cárnicos, abarrotes y tubárcu{os para
mínimo dos (2) días de operación, frutas y
verduras para minimo un (1) dÍa de operación.
\4antenienoo a o¡sposición las remisiones o
facluras de los alimentos y elementos de aseo en
^l n^^.^,t^. 

^^,...á:r,r.i^ 
,, á^¿..).- ^..--ti-i^^r. ^lJ vu!,uv ur¡.rP'rrr"u¡tLv ú'

cronograma de recepción de alimentos.

*se adqutere atúrn (lomitos en agua), el erpaque
del helado descrlbe el contenido neto en gramos,
ia papa y yuca s,n exceso de t,erra o prelavada,
aceite vegetal de una sola fuente y no se adqu¡ere
leche en polvo.

ú
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Resoluc¡én 5109 de 2005 y demás normas
concordantes y complementar¡as, así como ios
lineamientos técnicos establecidos por el
Min¡sier¡o de Salud. Protección Social e INVIMA
con respeclo al rotulado de alimentos.
Pará el caso de productos cárn¡cos cumple
rotulado de acuerdo con el Decreto 1 500 de 2007.

E I ü
9

lrnplementa el pfocedimiento "Operación entrega
de a,ooyo,s alimentatias en los Serylc/o,s soclales
de /a SD/S', teniendo en cuenta los documentos y

formatos asociados a este.

c NA
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N' Variable N¡vel de Cumplim¡ento
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Producto j Distribuidor Fecha CHS Proveedor r CHS
Fecha Fecha : Autorización

Autorizac¡ón cHs San¡taria Placa

Cuenta con las.f¡chas técnicas y conceptos sanitar¡os favorables o favorable con .equerimientos con fecha no superior a un (1 ) año de
los proveedore§ directos de pollo, pescado, cárnrcos leche y cierivados, productos a base de huevo y pulpas de fruta. Adicionalmente
pera po¡lo y carne presenta autorización sanitaria de acuerdo con el Decreio 15AA de 2AC7. lácteos y derivados registro sanitario de
a-.ta.4- a^- 
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transportan los alimentos . con fecha de expedición infer¡or a un (1) año y con concepto Favorable.
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Los alirnentos que requ¡eren cadena de frío están
almacenados en condic¡ones de temperatura de
refrigeración y/o congelación en recipiBntes
piásiicos o irúisás de póiieiiiÉ¡to iráiispáreÍttes cüil
la canl¡dad de alimento que se requiere en la
preparación del dia.

cNcmr NA
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Los alimentos perecederos se almacenan dentro
de los equipos correspcndientes debidamenle
organizadós y separados de acuerdo a su
naturaleza, s¡n goteos ni fugas eviiando la
cú¡lt¿iliilaúióÍr cjúzáda, so,t rótuio que inciique:
nombre del alimento. fecha de ingreso, fecha de
vencimiento (si aplica) o fecha prevista pa!'a uso,
númerc Ce lole (s, aplica).

CNCNAmrt]

13

Los alimentos no perecederos empacados
rndjv¡dualmeñie, como granos y otros que
presenten largos períodos de vida útil, se
almacenan de manera orqanizada en estanteria a
terrperatrrra ambiente. sin contaato directo de la
luz solar y sin presencia de humedad.

FtrN 14

^^-^ 1.,,t^^ vC¡uvrd§ y iiúiidii¿dS
que por su naturaleza no es necesario mantener
en refrigeración se almacenan en canastilla
plást¡cas a temperalura ambiente, ten¡endo en
cuenta que no se saturen ev¡tando daño
mecánico. Separados de abarróles y lácteos tipo
UHT,

c

ry
NC

ll ü

i

I



FORMATO NO
añtrtfD^t 

^ 
ñ^

:fs*5-E
*rúW

DE a§soÍÁ D.c,

lntegración Social

PROGESO: PRESTAC}ÓN DE §ERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL
SERVICIO COMEDORES GOMUNITARIOS

FORMATO ACTA DE 1/ISITA DE SEGUIMIENTO EN CAMPO
COMPONENTE ALIMENTACIÓII, ruUrruCIÓN Y SALUBRIDAD

coNVENIoS DE AsocIAcIÓN VIGENCIA 2023 PAGINA 3de12

VarieblÉ: a,r",j" Cumnlimiento 
I 
u" I Variabtes Nivél de CuÍ plimiento

Registra diariamente las temperaturas de
equipos de alrnacenamiento de al¡mentos en
formatos "Control de temperatura da eguipos de
rofigeración" y "Control de tefiperatura de
equ,pos de congelac¡ón" D¡ligencia diar¡amente el
"Formato de control de entrada y salida de
alimentos", téniendo en cuenta Ias
reales de los alimentos que se encuentran en el
comedor

il

l,.i

ll

Toma y m¿ntiene las muestras diarjas de
álrmentos preparacios de acuerdo con lo
esiablec¡do en el anexo técnico. Las muestras
corresponden a ¡as preparaciones estabiecidas en
ei ciclo de menús.

müü CNCNATMT
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Fecha Yo(e

c
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La soc¡alizac¡ón se realiza al menos tres

participantes el Protocolo de Lavado de
dispuesto en el S¡stema de Gestión de la SDIS.

de alimentos y baños.

El personal manipu¡ador de al¡mentos aplica
Buenas prácticas de manufactura (BPill) en

!n'plementa y sccializa con el personal

durante Ia ejecución del convenio. Dispone
ietreros que indiquen el proceso de iavacio
manos, ubicados en servicio de alimentos, área

Comun¡tario y cuenta con la dotación limpia
completa según lo establecido.

los procesos realizados en el

;r.r:/ {t\r' ,

2{ r>e" \

Nivel de Cumplimiénto
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El personal manipulador de alimentos presenta certificado que conste la aptitud para manipular alimentos, con una vigencia
supeilor a (1) año, expedido por médico que cuente con número de registro profesional.

No Nombres y Apellidos Man¡puladoras(es) de Alimentos Fécha Ceñificado Médico
,1 Yuknütr Fldrna óct / lv )znz3
2 l3_l-r,trl:r, Yulo rrr) a \) aLr nsa. 73 f fiU,t?b73
3 *-üq.udcr. -Gal:arLo Lt-r li\ l¡r,zZ
4 )rrkü 6uc'*z tl /rfi l'trD3
5

-YQwLI 
(*¡ n,> LQ r.»ú rrrv) t\lúLl it.ut3

6 *§y.an d o Le¡u-n LQ-:.¿ ai ;;l,L,i r ) 7Z{rts llalS
7 _l¡Ut 'i c uo,s¿n) z-rt lzlzr»z .
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CNCNAFrrl

Nivel de Cumplimiento 
I 

N. I Variabte Nivel de Cumpl¡m¡ento

Capacita al talento humano del Comedor
Comunitar¡o en el manejo de minuta patrón, ciclo
de menús, análisis nutric¡onales, procedimiento
"Operación entrega de apoyos alimentarios en los
serylcios socrales" con
formatos asociados.

Cuenta con capacitación on tecepcién de
al¡mentos y conocirñiento de los criterios mínimos
de aceptación y rcchazo, resolucién No 5109 de
2005 al personal man¡pulador, personal nuevo y
cada vez que se requiera realizar fortalecimiento

Ll t1q ! ulj

"Z+ jó11'zr>?3

sus documentos v

Fecha:

técnico.

Fecha:

la estandarización de utensilios para el
de alimentos y soclallzá al personai

servidos establecidos en la minutá oatrón

con sopoñes (ficha técnica, pianilla de

ü
NC

21¡ lt l'tn¡3

K

todas las capacitaciones realizadas.
registro folográfico, mater¡al de apo!¡o)

cada grupo etario.

, con ei fin de dar cumpiímiento a ios

CNCNAFntr

1¡

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able N¡vef de Cumpl¡miento
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Implementa de manera adecuada el p¡an de capac¡tac¡ón continuo y permanente, de acuerdo con los l¡neamientos establec¡dos por
SDIS, al personal manipulador de alimentos desde el momento de su vinculación al servic¡o, en coherencia con lo señalado en

No Nombres y Apell¡dos Man¡puladoras(es) de Alimentos
Fecha lnducción I

Fecha Capacitación

1 Yr,i r., nr,LG (41 d. ¡nr, Tvn'¡¿{ZZ-27ín ni
2 b\rrmrr; Yr,,Ir,i.,,-lo \fruleru-rút ?Ulgt)hl* ')\ tttlT3
3 ílnrt rl rrr 6rr Ir,,',,r) r> 7.Ul(11+l?1- 1?tttt?2

Vriffr Si n¡, rr'¿- 7*irtum- ?tnt t-7'l
5 ü n ., i ,, flv r r:*> I f-lt , xr)r r, [). 7L+i¡t4174- 2* t \t l??
6

7

I
I

2674 de 20i3 y en el anexo técnico.
CNCNArytrr

?ewoov\

t\Ánrrpurl*rivV

Las ¡nstalaciones están protegidas contra
de 'polvo, lluvia, suciedad, otros

y el ingreso de plagas y animales
Los sifones o rejillas de drenaje

asegu¡ados y eñ buen estado.

üF
NC

tr
Las ventanas y puertas son de materiales que no

sustancias tóxicas. resislentes,
y con acabados iibres de grietas
que d¡f¡culten Ia l¡mp¡eza y desinfección

vídr¡os se encuentran en buen estac¡o.
con pelicula de segur¡dad o algún

para prevenir el estall¡cio.

NA

trñ ü

coir ventilación di.ecta ú ¡nd¡recta sin
incomodidad del personal, previene

del vapor. polvo y fac¡lita
remoción del calor. Las aberturas para

se encuentran protegidas por mallas
(anieo) en buen estado, de

cürrosivo y fácilmente removibles para
y reparación.

ü
c

E ü
Los p¡sos, paredes y techos son de materiales que

genera¡ sustanc¡as tóxicas, res¡stentes, no
porosos, impermeables, no absorbentes,

y con acabados libres de grietas
que dif¡cullen la fimpieza y desin{ección

con uniones redcndeadas piso-pared
- pared de las areas de preparac:ón

pisos se mantienen sin exceso de hurnedad
de alirnentos.

üI\;7 ü

El Comedor Comunitario cuenta con conceptc sanitario FAVORABLE o FAVORABLE CON REQUERIMIENTOS con íecha
infer¡or a un año. Cumple con las exigencias dadas por Ia autoridac, san¡taria. Soliciia la visita de inspección, vigilancia
autoridad sanitarja. un (1 ) mes antes de cumplirse un (1 ) año de ;a fecha de expedición deJ concepio sanitaro

oia: Ü f1 
¡¿es: ül .¡.Ro, Z.OZJ N. Acta: flSC ¿¡,, t) ¿ { <:C

C ubred ño t,lr

ala

'favarnb\r:"
Porccnta¡e de Cumplimiento: C[? %

NC NAc

M

áreas de cocina, distribución, salón
de alimentos, higienización

de aseo, instalaciones
de personal, almacenam¡ento
químicos, almacenamiento

o espacialmente; se eneuentran
estado de orden y l¡mpieza.

son independientes.

trüü
áreas de cocina se encuentran

caliente, zona tria, zona para
alistamiento de al¡mentos crudos y zona

Se cuenta con lavamanos con
accionamienlo no manual, dotado

con jabón liquido desinfectante,
desechables o equipos auiomáticos para el

de manos, debidamente señalizado
en el área de elaboración o próx¡mo a

encuentra publicáda en un lugar visible
manipuladores la tabla de dosif¡cación

r ü ü

Var¡able Nivel de Cumplimiento

Variable Nivel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

Variable N¡vel de Cumplimiento

2't

Variable Nivel de Cumplimiento Var¡able Nivel de Cumplimiento
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Comedor Comunita¡io cuenta con área
para el personal man¡pulador

separado de ¡os seruicios
de almacenamiento o preparación, está

con lockers o casilleros en buen
la ubicacién de elementos personaies y

diario

CNCNA
IR-ñ
LAr L__r Ll^^-- l^ .^^li-^^:^-poio ¡d rvú"¿qvrut¡ ue.úJ uuilt vúve§

todas las áreas. Las lámparas accesorios y

del tipo rie seguridad y están protegidos

Se cuenta con íluminación natural v7o

la contam¡nación en caso de ruptura.

medios de iluminación del Comedor

ffiffi
€.*,"

!¡,Elr!!l¿_!-¡-
lnlegiación Scciai

El Comedor Comunitario cuenta con servicios
sanitarios separados, en buen estado de
+,,n-,^F.ñioñló 

^ñn 
l: d..tr^;^ñ da ¿16ñónr^. Á^

aseo, lavamanos para la higien¡zación de manos
para participantes dotados de eiementos de aseo.
Se garant¡za el ingreso a todo t¡po de usuario. en
especial a personas con movil¡dad reducida y
cJe'na con apoyos internos que iacrriien ei ¿cceso
y uso de este.

C ¡JC NA

rvt
lCl rrlr cuenta con un área específica para

y iavado de utensilios de aseo,
en un lugar que no generé riesgo de

aplicando el código de colores
Se pubiican cañeles álusivos al uso

de cada color

NA

li

NCC
T.--¡

t4

34

Cuenta con lugar para almacenamiento de
productos quim¡cos, debidamente rdeniificado,
señal¡zado. organ¡zado. se mantieile bajo llave y
se encuentra alejado de la cocina y del almacén
de ali*renlos, asi ntisr¡to se disp¡lne cie las fichas
de sequridad de los p!'oductos químicos utilizados
en la limpieza y desinfección.

CNCNAFrlr
I

ILI Comecto, Comu4,taro cuella con tos servicios

lpuDircos oe luz gas. acueducto y atcantaflltado: en

laque¡:as srtuactones eveniuales en qde se haga
35luso de gas CLP {gas propanol. este debe cumplir

iuurr las caracter;siiüas estableciuas e¡r ei arrexo:
ldicho c¡lindro de Gl P debe enconrrarse en el área

I 
de almacenamiento de combustibles.

I

ryüü

36

Adapta. adopta. acluatiza, divulga e implementa el
Pian de Saneamiento de acuerdo con la Guía de
Plan de Saneamie,rto establecida por la Secretaria
Distrital de lntegr¿ción Social. Los régistros de

CNCNA

ryrtr
se evidencia indicios o presencia de plagas,

utttno controt: l 4 /Cn f trt i-}

sanitario; FetV; fe 'U,\ f.,

o veciores.
CNCNAtrrtr

hermético,sanitario
no mavor

N'Tanques; Z

Fecha concepto: oía I 2 t,les i L Aña ¿.L.1 r: i.

higíénico
expediciónde

material
liemflocon

Material: 
--j.dl-

de
h¡gienización

potablede agua
de

almacenamiento
cert¡ficadri

Fecha Lavado Tanque: Dia I ( r Naes ]11 año 't ,. .]

elcon

Capaeidad Total: lü)0[. Empresa:

&ie

de
Cuenta

tanque(s)
baños.

fr¡ ri<l rit

v

con
cocrna

cuenta
de

Conmpto Sanitario:

Comunitario
hidráulicos¡slema

Comedor

meses"

CNCNA

EIT]

Equipos, mesones y utensilios en contacto directo
con los elimenics pcseen acabarlo liso. no pcrcsc,
libre de grietas. pinturas ylo materia, desprendible
tóxico. sin aristas y en materiales resistentes,
impermeables y lavables, en perJecto estado de
¡impieza, higiene, .iesinfecc¡ón y funcionando
adeüuadár1lóirie, sú e¡-rcueari¡aú ir¡stáiádos de
forma secuencial, part¡endo del rec¡bo de los
alimentos hasta la preparación y distribuc¡ón de
lcs mismos.

Estos se encuentran en cantidad seoún los
establecido en el anexo técnico.

CNCNAirryil Cuenta con un plan de mantenimiento de equipos
y correctivo que contenga como

rninimo: cronogTama y hojas de vida de cada uno
de los equipos del (caracteristicas del equipo,

fechas y descripcíón de los

Los equipos e instrumentos. como básculas,
grameras y los termómetros son verificados
semanainrente: y se registra la información en el
"tr¡¡oatn ;ta,,b/,L..,r'^r, ir.1,,,,--r,-,^. 

^r

U I\U I\A
mtrr r_i Ll

Variable Nivel de Cumplimiento Va¡iable Nivel de Cumplimiento

Variable NiYel de cumpl¡miento

Variable N¡vel de Cumplimiento Variable Nivel de Cumplimiento

med¡ción".
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lntegración Soclal
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FORI\4ATO NO
CONIROLADO

con menaie en maier¡al higiénico sanitario, resjstente a ¡a corrosión, de fácil limpieza. desinfección y en buen estado para

ei 57; de ¡os participantes que excepcionaimente reciban ia enirega de aiimenios para consumo en casa, cuenian con
establecicla de recipientes herméticos (Ocho (8) en iola, por cada participante) y marcados de acuerdo oon lo estabfecido

Cantidad
estabiecida

udlttludo evtucltclaua

Hec¡pienle hermélico
500 ml :¿fi, -]{ l

ReciDiente hermático
1000 ml 2R >f1

Recipiente hermético 330 ml 3n '). a\
Recipiente hermético

3n .30

Plato seco

el anexo lécnico.

00% de los participantes.

Menaie en sitio

Cuchara sopa

Bandeja plástica

Cuchara postre
por

i por cacja

por

por

1 por cada

por

Cuchillo mesa

PIato sopa

Vaso j0go

Postrera

CNCNA
MTIN'*

di. f ..ñ hl- án ,,- r,,^,/ ..i§ htó

Comunitario. las m¡nutas palrón, ei
de menús y los documentos de aná¡isis de
nutricional a las personas man¡pLladoras
alimentos, así como el cic¡o de menús y el

oia para visuaiización de ios particrpantes.

Ios participantes con autorización para
efltiega y consumo de alimerrtos en casa,
realiza el servido cle alimentos en los
re6iflientes herméticos, bien ensamblados
empacados en doble bolsa biodegradable
de 30 x 40 cm).

queso y ios postres se siTven en postreras.

heiado paia ios postres ¿ bas¿ aje i.uias

En el servido se asegura una

de los alimentos proteicos
de acuerdo a io establecido en el ciclo

aderezos como yogur crenta de leche,

de acuerdo a lo descrito en el

úüü

en el rnomenio del servido y a

Füü

Los alimentos se sirven ev¡tando el coniacto cón
las manos y no se util,zan guantes desechables
para tomar los alimentos de modo que se evite la
contaminación cruzada. Se en:clean utensilios
áfór.d^. ñ éc+añd.ri7.t^.

Los alimentos preparadós se mantienen en
recipientes seDarados y tapados. Los alimentos
calientes servidos no permanecen en tiempo de
espera por más de cinco rrirutos el ia iinea cje
seruido.

garanliza a los parlicipantes la entrega total Ce
.óññ^ñqñtéc rlé á.ilér¿ñ,l ñoñí li.ri^

geslante y/o iactante. 200 cc de leche y 35 g

NA

queso.

y se sum¡n¡stra lácteo adic¡onal a todá

Bü tr ü
NA

ll

Nivel de Cumplimiento

NC

w

a losdedisposición durantepadic¡pantes de distribuc¡óntiempo servido, v tresconsumo, conrecipientes(3) especias
talescondimenteros, como triturado.pimientaorégano, vnegra 4í

a6 ¡,,^'^la ..,ñ l^§ 
^6.^é 

cónn,l^. a.i.hl^^i¡^.

minuta patrón para los d¡stintos grupos de

esperada según el tipo de preparación.

CNCTrydeterminados por la SDIS y se ajustan al rango
tolerancia en grarnaje (peso) establec¡do en
anexo técnico.

caracteristicas orqanolépticas de
presentan conformidad con

Var¡ables Nivel de Cumplimiento

41

Menaje oortable

I

participante
iI
r SrrO i

1

'l Dor cada
Pa ñlCrOante
1 por cada

OarticlOante Srtf) I

¡

1

i1

I

I

Var¡able Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumplimiento

43

44 4{

Variahles

CNCNAtrrtl
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lntegración Social
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Se garantiza las temperaturas de refrigeración (entre entre 2 a 4 "C +/-2 "C) y para preparaciones con proceso de cocc¡ón
una temperatura mayor a 65"C, desde el inicio hásta el final del servicio. Se realiza toma de temperaturas de

preparac¡én mínimo dos veces eon un íntervalo de tiempo de dos horas.

Grupo de Alimentos Preparación del DÍa T1 .C T2 "C

aanr n f az,,¿la

G.ztl r 1 r, r-l,- ¡"r,., rhr'q:r-¡'i\ ?ü,0 't§t{
Cereal 8rct2 ccr> cílsr{-rr-r 18, É qZZ

Proteína
5i,hrr-Lrcrrr-r'r-¡i-¡ r? \c.rl [i "

üé,'ü ?5,q
Ensalada o Verdura u*.ct tlpJr,"pc, t i..,,1 c5 r r) (,s.n 11,3
Tubérculo o Plátano 7.nr, e'r''t{,llr, rlr¡r,-,¡l r, c7,5 T3, t

Bebida de Fruta 5'q ai, ,-'J * t ?1r ¡1 t¡ l.? " J,O I,i
Postre &ovrrno Prcuclo ccn c?ulÁc, do|¡t¿. \,6 3"e

ryüü

en Nutrición y Dietética y/o
'del servicio participa en las

de fortalecimiento técnico en toma de
.ñtr^ñ^ñÁrri..c cañ. ih,li,a.i^ñ

nutr¡c¡onal y las demás prograrnadas
Subdirección de Nutric¡ón SDIS.

Fortalecim¡ento Toma medidas

ia l? rr¡es C i nno ?ü,7.j

Sens¡bilización Vigilancia Nutricional

ia _[,._lj iües i-:-i nno /t.l J

üia f.: ii\..4es L.ierio ít,*.5

Nutr¡6¡onista

(Nutricionista):

del Servicioi

CNCNABnn Profesional en Nutrición y Dietética realizala
ilrculud5 diluulJUiltuLr.Ld: dr rtru,Ic,rtu ucr

de Ja alenciór a todos los pa(ícipantes
Adicionalmente se realiza el número de tomas
los tiempcs estebrecrdos para nrñas i
menores de 5 años, mujeres gestantes y
pan¡cipantes rayores de 5 años.

"Presenta los datos en los Jistados generados
§istema SIRBE en físico con firma y
orcf--sional en Nutrición y Dielét¡.a, ¿cta y
fotográflco y registra Ja info¡mación en el
SIRBE.

*Remite cronograma trimestral.

Fecha entrega cronog!'ama:

¡ 68,f tt )2oL3
YYecc ñ€1

E ü
NA

n

Kg y tallímetro con capacidad de dos (2) metros
sens¡bilidad de un (1) milímetros; en
condiciones y de acuerdo a las
descritas en el anexo técnico.

CNCNArynn do N¡,tr'niÁn ü n,6t6t .r ..icró r

de presentación del estado nutricional
la clasificación nutricional a

participantes del comédor cornunitario.

FechaAsistencia, 19/ t * ill, ;-1

FechaSociál¡zación: i\,1 i t i Z ü'¿"\

CNCNAE't]T

Real¡za orientación y abordaje a los casos identif¡cados con malnutrición, de acuerdo con Ia línea técn¡ca establecida por

B tr{fo ?cb1 a
ob'esrd-oü A

+Subd¡recc¡ón de Nutr¡c¡ón.

conc.l tz.{Lf{Úv1t')

CNCNAXt]T

Variables Nivel de Cumplimiento

i
I

i
t

| -v*
I

I

I

Var¡able Nivel de Cumplimiento Nivel de Cumpiimiento

NhrAl d^ n, !h^li¡*ia-r^

Variable Nivel de Cumplimiento
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t9ñlvtA I u t\u
CONTROLADO

Variabl¿ Nivel de Cumplim¡ento Variable Nivel de Cumpl¡miento

1CI pu r{-r r ,;,p¿n

trrr¡ent¿-

Fecha Repofte Cualitativo:

55 56

ce)

ry
NC NA

Fecha Reporte Cuantitativo:

Registra Ia ¡nformac¡ón resultante de losne e implernenta el Plan de Promoción de

45 de la Subdirección Local de Ia SDIS y de
aprobado por la nutric¡onista del P.oyecto

Aprobación:

aofi lo desci;to ei1 ei anexo técr.];co.

Activtdad: iJ / ¡ ii,:'a ¿'3

Físíca: i;i i'r I r r . u') fif. n

informe cualitativo de las acciones de

de promoción de esiilos de vlda saludable en
<lct¡m¡ aiPtrtr dá e^r,arr{,i .^ñ lñ ¿.irhl¿.;d^

el anexo técnico y entrega mensüalmente
informe cuantitativo y al finalizar el convenio

Estilos de Vida Saludable enfocado en
airmentacion. nutflc.on y acttvidad ttstca. que haya

oia JH ri,res (.iL eno rj{É,}
Activídad lec,§lrL,k!:li:i]rlii i

en estilos de vida sa¡udable en el
correspon0¡ente.

NCc

ry
NA

II

No Variable Nivei de Cumplimiento Variabie Nivel de Cumplimiento

57

Elabora, socializa e implernenta un Pian de
Emeigencias y Contlngenc;a - PEC del Comedor
Comunitario para la vigencia del convenio.
conforrne al formato establecido por la SDIS.

NA

F ü
Cuenta con visita y Concepto Técnico de
Seguridad Humana y Protección Contra lncendios
vigenle menor a un (1) año expedido por la Un¡dad
A.jmlnistrativa Espec¡al - UAE del Cuerpo Oficial

Fecha:

CN'NA

fler:,bü
Z] g.to ¡u LfJ¿ I

E

59
Cuenla con Írínimo uo bol¡quín tipo A, e¡ cual
debe estar ublcado en un sit¡o estratéaico y seguro
del Comedor Comunitario.

F
NC NA

60

Garantiza el cumplimiento de las medidas contra
¡ncend¡os, descargas eléctricas, sustancias
pel grosas. seguridad en actividades en el
Comedor Comunitario e infraestructura.

Cuenia con la capacitación en leoría de! fueao,
manelo de extintores y Segurídad Humana.

Desarrolla un simulacro de evacuación mínimo
una (1) vez durante el cónvenio con participantes

c

F
NC

i-tI_l ü

E
ijjj

N"

61

Itlantiene actualizados los formatos requeridos en
el SuLrcomponente Ambientes .A.decuados y
Seguros. así como la ficha de ingreso de vjsjtantes
al Coñedúr Comunitario.

Var¡able Nivel de Curñpl¡miento

NC

W
NA

T

:::

62

Se garanliza el iácii acceso Ce las personas al
Comedor Comunitarlo; las escaleras y

ccfáq'a^r¡o- iÁ.n,rñ i .< nrri!l,:<

¡das de evacua¿ión se encuentran señal¡zados
material fotc luminlscente o acríiico en un

med¡das necesarias para que la operación
Comedor Comunjtario no genere

NC NAtl

N¡vel de Cumplim¡entoVariab¡e

r
(m ínimo).

de 15 cm de alto por 20 cm de

currplen con las

63

lmplementar fas acciones correctivas necesarías
para subsanar ios hailazgos evidenciados en ias
visitas de supervis¡ón o ¡nterventoría, dando
respuesta y cumplimienio a los planes de
mejo.amiento y requerimientos generados, en los
términos establecidos €n los rn¡srnos.

a f,rnrnF u
Permitir lá laboÍ de !a s¡rperyisión c interventoria,
equipos técnicos y adm¡nistrativos de la SDIS y
entidades externas có! las que se articujeñ
acciones con ocasión de la operación del
Comedor Comunitario y ia ejecución dej convenio.

C

F
l.lc

tt

65

Utilizar estrictamente las inslalaciones def
Comedor Comunitaflo para el cumpl¡miento del
objeto del convenio. En estas, NO se pocirán
ri¡..ór r.ri,;,l.d6c d^ n/^.atiricnl^ n^tii^^

religioso, ideológico, comercial o de cualquier otra
índole.

I\Lc

ry

Dar cumpl¡miento con lo establecido en el Decreto
Distr¡tal 389 de 2009 y demás normas
concordantes, por lo cual no podrá recibir ni
recaudar donaciones, aportes voluntarios, cuotas
dé corresponsabilidad o de participación.

c

txl ü

,}



FORMATO NO
CONTRCLADC'

FiE{§&E
sed,#

oE EOCOfA ! C.

lntegÍación Sc.ia¡
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th" ","\ C\er.n tf?rckr.
-r[

E¡ nÚmero de pattjcipantes registrados en en ej apljcativo RAD es acorde al número de padicipanies registrados en la planilla de asjsie¡cia.

Hora de Registro Número Reg¡stro Partic¡pantes RAD Número Registro Participantes Planilla Comentar¡os

12m üq t -J Nc) áe \ e r?.t{cü rJ.)

f-úcl. d¡d,y X'"tL
tc '-caJ';z§ vcrrftCc'
crtA ¿¿( ¡qqtt6 d<

TvrltciBtnle> ¡n lr,
CCrC4ñd.

J) Ltg

Z:J.6

1:00 p. m. t)q. 1:i7
2;00 p. m. Zü vu

7sL
3;30 p. m. Z CO ?6Ó

Total

\¿' l fi "- f.r',¡.rr-ir, ., p- [r]¿ J l, tt"m w,{i/t tv?-, .^rtyyr.¡ bi^nJ¿ r-¡ n}f o,l s..-eí.,t-^

€s, 'i (r¡trr;*\- ftr-lr¡ Jd¡,.s *,.5 J *ñr,;J
s

: nát¡Jdrr Érc;r,v^ i3g 'fu,.^,r-r. rr¡*

( U

i

i.)----r

" Lr¿*o



FORMATO IlO
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,i*-li*iillrI
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-=;t h-
lntegración Social

PROCESO: pnestnc¡ót¡ DE sERvtctos §octAt_ES pARlr LA |NCLUSIóN SOC¡AI
§ERVICIO COT{E§§RS§ COMUNITARIOS

FO*II§A?O ACTA DE ''IIS'TA üE SEGUIMIENIO EÑ CAñ'P,O
coMpoNENTE ALIMENTACIóN, NUTRlctóN y SALUBRTDAD

coÑvENtos DE AsoctAclóN vlcENelA 2023 PAG}NA

Des6ripción Fe¿ha Límlte
CumDl¡miento

l) .i tr.llé R r: rr¡r,ci.«-rlr:rr&r, r¡r$rr:rr-r:cldrrr,r*nl'tl f lr: nt-{:rr,r}z - 8¡.r x r ¡vrl¡
;; ;;r,,dr,v ;',;"n,-^nrJ i -, '. ¡f i*l ñr,t:ilfi*-i-,.L;íÜ t1 . t'rt'o) t r¿rl h(
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T
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Ii¡ - ¿:ir.ci , - r"Xru l;, 1 1{l« *,-Y}. 5r:(¿¡1(rrJer, r)i-,r

r'¿;rr r¡',h tJe 1 ei:i [re rd t"rr¡.: -', ,'r..-ri rtrtt t*rmLt .sr
J I

r^ihL.i-ri {:i ri}ffia ('{'rii? ñ"c irrn*"¡-¡¡ * rrñrl-c) I o: 7.'- igryrn
nl¡<'vr¿ wyrv"rl¿' sr ci.r {'n r:o r * í <;rr\¿t-r{t'} **. n-;'r'f**}
'5§- .DYrÉ:\{.xft rityt? Lrl At:t? ¿-arl,trrla, ru, ,tl r;-n¡llr, :;t'

l-f l3 trr r rl rrrrlr¡ P j
r,Iru"ur:¡'tl c, lc.) !-: urt t&.", .

I

fl It, ürr:rr,:uu--nd r" rloir¡lr olrnnr*-vrc i:n\ rnr¡*\lrrrl. \ rlF Pr¿ {, }':ru,

.tlr rr,o rl¡ld¡ V\(rÍf..ni;At5 , .4f Flr./t, en kf, YñTfr. ¡f'rr,r ¿ rFl¡.r *r"-

r '-) :?c1 k §vtc)Coror, r-.lJ a r¡J rras dc nrlr¡ :\r r,Lffi-tvto É-r r:1, r":¿
n hrr'r-rrr*¡:-¡ , [¡y]r, I Crar, ,r.¡, rt./) 

^fT,\f'f.-f: 
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dlErh..,};tñlí'
oE BOGOfA n.C.
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
20 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113949- CCCP 10-003 LAS FERIAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6620-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 3 
 

Descripción: 20/12/2023- No se realiza adecuado pre- 
alistamiento de las preparaciones menú 21, dado que no se 
garantiza peso neto, durante el servicio se debe preparar, ensalada 
y arroz para garantizar el servido. 

 

 
No de Variable: 16 
 

Descripción: Recipiente donde se almacena las muestras de 
alimentos preparados, se encuentra rota. 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 
 
FECHA DE VISITA 
 

 
DIA 

 
20 

 
MES 

 
 12 

 
AÑO 

 
2023 

IDENTIFICACIÓN COMEDOR COMUNITARIO  

NOMBRE COMEDOR COMUNITARIO – COCINA POPULAR: 113949- CCCP 10-003 LAS FERIAS 
 

Nº CONVENIO/VIGENCIA: 6620-2023 
 

TIPO DE VISITA:  
Apertura                     Seguimiento                      Cierre 

REGISTRO FOTOGRAFICO VARIABLES CALIFICADAS NO CUMPLE 

  

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 
No de Variable: 39 
 

Descripción: Se evidencia estantería donde se almacena 
abarrotes, una lámina con presencia de oxido, adicional, mesas de 
proceso, soportes con desprendimiento de pintura y oxido. 

 
No de Variable: 9 
 

Descripción: No se implementa adecuadamente los 
procedimiento: En preparación, no se garantiza los pesos netos, dado 
que siendo la 1:23 pm, se agota las verduras salteadas en julianas, 
cuando en planilla se registraba 202 participantes, por lo cual siendo 
la 1:48 pm, se reanuda el servicio, cuando termina la cocción de las 
verduras; posteriormente se agota el arroz con cilantro, siendo las 2:18 
pm, nuevamente se detiene el servicio, mientras se prepara arroz 
blanco, cuando en planilla se registraba 252 participantes, 
reanudando el servicio a las 2;40 pm. 

 

 

 

 

  X  
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PRESTACIÓN DE SERVICIOS SOCIALES PARA LA INCLUSIÓN SOCIAL 

SERVICIO COMEDORES COMUNITARIOS  

 
 

Formato No 
Controlado 

 
FORMATO REGISTRO FOTOGRAFICO 

COMPONENTE ALIMENTACIÓN, NUTRICIÓN Y SALUBRIDAD  
CONVENIOS DE ASOCIACIÓN  2023 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

MENU SUMINISTRADO EN VISITA  
 
SEMANA N°    4        MENÚ: 21 
 

 
GRUPO 3: de 6 a 8 años 

 
GRUPO 4: de 9 a 13 años 
 

 
GRUPO 5: mayores de 14 años 
 

Apoyo a la supervision 

 
Andrea Vargas Lozano 

  
Nombres y Apellidos  

52.202371 

  
Cédula de Ciudadanía 
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